CAenu de printemps

&e velouté glacé d haricols cocos, fin tartare de canard, copemuz de magret fumé
et tuile croquante au sésame ¢ au lard

“Lén mariage terre & mer avee le risolte aux ganmthao grillées &t foie qras, émudsion lgére & Lartichaut
e nillettes awx dew saumons, Pints ticde, eréme onctuewse au citron & chips de “Pitelotte
&ﬁa&:yw:ﬂ:mﬁm‘a’mmwmm@ﬁaJmmmmfdkmfﬁ'ﬂﬁw@wmﬂ
& royale de coquillages, le cappuceine daperge rerte et e merveille croustillinte @ herbes foller
e rible de lapin du Boitou ferci courgetles satsies & (il d olive, morceawr de basile et pignons grillés
& cdle de e cuisinée au sauloir, Son jis CHATHPITRONS JTCLS 6 CHEMEIT MACATONES alt VI comié
(rarticqraemment pevir dever: personmes)

e pavé de cabilliid « petit betean », bowillon mowsaur & lail dow, pois Gorimtnds
at porme de terre grevatlle
e filet d apreau en crotite dherbes avec lauberging, la cébette, bx tomate, lx courgette
de parfums quit sentent bon le Erovence

“Len plat retour de Ghine avec l poitrine de volalle fondamte, sauce ponme cury,
poisses d Epinards raidis au bewrre notsalte & chower dlunois

ook 3
&= dowcenr A dhocola la froideer du gramité caé et le eroustillant dve iz soufflé au caramel
&=e habvr au i amibré NGNS 1A AT EPICES el S creme Saturée de verille
&7 riz au lait comme el lx poire comice pochée et son coults de framboise

Bour les ametenrs de chocola, s croquettes chaudes, un beurre a lorange
at son milk-shatke frappé au HNutelle

e citron daovts tow s Hats dlt TE au mouseu;
e reritable décowrerte de savewry &t levlrer

e fromage de brebis, b confiture de corise notre « comme on aime dans le pays CBaque »
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les enitréey . € loy plats . 18€  lor deserts . %€ le mevm 52€



